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T H È M E  P R I N C I P A L

Quelle place pour la viande locale dans le secteur de la restauration ?

ORDRE DU JOUR

Validation de l'ordre du jour.1.
Validation du PV de l'assemblée sectorielle précédente : consulter le PV en ligne2.
Quelle place pour la viande locale dans la restauration ? - Table-ronde sur les opportunités et contraintes du secteur de la3.
restauration pour s'approvisionner en viande locale.
Introduction par le Collège des Producteurs et Table de Terroir (APAQ-W)4.
Intervenants à la table-ronde5.

Didier Lawarée - Restaurant Forge-toi à Falaën,
Geoffrey Lambert - Boucherie Geo'frais à Ohey,
Gérald Enthoven - Starsavor - Grossiste implanté à Ciney,
Joël Barbay - Rouge de Famenne
Laura Duchenne - Bouchère active dans la filière viande de Farm for Good, l'atelier de découpe Teroir
et le réseau ENTIER.

Echanges questions - réponses avec l'assemblée6.
Points d'actualités et divers7.
Verre de l'amitié8.

https://collegedesproducteurs.be/publication/pv-de-lassemblee-sectorielle-viande-bovine-2025-s2/

