


1925 : Reprise ferme familiale + production de fromages de Herve par
Jacques CABAY pere, (lignée d "agriculteurs du Pays de Herve).

1981 : Création SA HERITAGE 1466 par les 4 fils CABAY

1983 : Reprise Herve Société S.A. (réunion de 3 affineurs de fromages de
Herve) + reprise d "autres affineurs du Pays de Herve

1993 : Entrée de Jean-Marc Cabay dans les activités familiales.

1998 : Reprise activités fromageres de la Laiterie Régionale de Herve
(fromages de I’Abbaye du Val Dieu) et centralisation sur le site de
Herve.

2003 : Reprise de la fromagerie VANDERHEYDEN et fils SPRL a Pepinster
(Trou d’Sottai — Bou d’Fagne — Fleur de Fagne)

2007 : Reprise du fonds de commerce de la fromagerie LECONTE de Battice
(Herves Beaux Prés)
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LA FROMAGERIE - SPECIFICITES
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2017 estimé :

2.200 t de fromages (+ 8 %)
(Production + affinage a facon)

Fromages de chez nous ) . . .,
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Appellation d’Origine Protégee
« Fromage de Herve », la seule
en Belgique pour un fromage T,
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ABBAYE DU VAL-DIEU
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SPECIALITES

Part volumes : 10% comprenant
- Les Fromages de Bruxelles
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Part volumes comprenant

- Du travail a facon
- des marques de distributeurs
- des concepts spéecifiques
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Evolution volumes 2007-2017 + Budget 2018

Evolution Volume
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Répartition du porte-feuilles clients (2016)

Autre; 1%

Retailer HD; 16%

Grossiste; 25%
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Retailer; 37% Industrie; 20%
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REPARTITION VOLUMES 2016 PAR CATEGORIES DE FROMAGES EN VOLUME

Travail a facon
affinage; 9%

Vente Caillés
lactiques; 3%

Vente Pates demi-

__Vente Cro(tes fleuries
dures; 33%

et Bleus; 15%
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Vente Negoce; 3% Vente Cro(tes mixtes

et Lavées; 22%

Vente Herve AOP; 16%
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Mise en place d’'une filiere durable (avi 2015)

*  L'herbe et le paturage

»  Aliments régionaux, naturels et sans OGM
<  Production d’'un lait de qualité différenciée
»  Exploitations a taille humaine et revenu plus

équitable

% Transformation locale du lait

en fromages
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MARGUERITE HAPPY COW : hapdy o
Les fondamentaux e

v Un cahier des charges garantissant nofamment : DUURZAME MELKKETEN

e Minimum 180 jours de paturage / an et max 4 vaches par hectare

e L'herbe comme aliment principal de la ration, une alimentation de qualité, de provenance
régionale et non-OGM

L'application de bonnes pratiques d'hygiéne

Une attention particuliére sur la santé et le bien-étre animal

v La production d'un lait de qualité difféerenciee

v Un revenu plus stable pour I'agriculteur grce & une prime
variable

v Le développement de I'économie locale, notfamment via la

'::-» ansformation aupres de fromageries locales
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LA FILIERE EN QUELQUES CHIFFRES: IMPACT DE LA
PRIME EN 2015-2016
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MHC Constitution de la cooperative

a la foire agricole de Battice
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L]
Province de Liege J

I
v'9 familles d’'agriculteurs _ _7
v'1 meunier, fabricant d’aliment : |CI cooperc’nve SCAR

v'2 transformateurs : la fromagerie Herve Société et Régal

v+ de 4 millions de litres de lait collectés /an
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L'ouverture aux sousc:ri|c?’ricin|;arJr .
consommateurs (grand public

PR FILIERE DEVIENT yne COOPERATIVE LIERE LAITIERE DURABLE
peuS POUVEZ MATNTENANT DEVENIR N SUGRZIVE NELKKE EN

COOPERATEYR 1

MARGUERITE

Pourquoy DEVENIR COOPERATEYR
CDNSDMMA]’EUR (PART E)
DE LA FILIERE MARGUERITE HAPPY Cow 2

chaque acteur de I3 filiére yne Juste rémunératjcn.
 Vous Soutenez yn modgle dagriculture de type familjale
dans votre région,
v Vous ontribuez 3 (5 créati
breux empiois |

Jun retour financier 5, T votre inyes

Nom* Localitg *
Prénom- Date de Naissance *
E-mail* N° de registre National*
Confirmez I'e-mail* Téléphone *
Adresse * Nombre de
Code pasta- Parts souhaitges -




